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DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI

DULEZITE, USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POTREBU: PECLIVE SI PRECTETE

HLAVNIMI PRICINAMI POZAR{ SPOTREBIC JSOU NEDOSTATECNA UDRZBA
A NEDODRZEN] POZADOVANE BEZPECNE VIDALENOSTI OD HORLAVYCH
MATERIAL{. JE NESMIRNE DOLEZITE, ABY BYLTENTO VYROBEK POUZIVAN
POUZE V SOULADU § NASLEDUJICIMI POKYNY.

VAROVANI: Pred instalaci a pouzitim tohoto spotiebice si prectéte cely navod. Nedodrzeni téchto pokynid mize mit za nasledek
poskozeni majetku, zranéni nebo dokonce smrt. O omezujicich opatrenich a pozadavcich na kontrolu instalace ve vasi oblasti
se informujte u mistnich stavebnich nebo pozarnich uradd. Tyto pokyny si uschovejte.

NEBEZPECi A VAROVANI

Musite kontaktovat mistni sdruzeni majiteli domi, stavebni nebo hasicské urady nebo prislusny organ, abyste ziskali
potiebna povoleni, opravnéni nebo informace o jakychkoli omezenich instalace, jako je instalace grilu na hoflavém
povrchu, poZadavky na kontrolu nebo dokonce moznost pouziti ve vasi oblasti.

1. Od hoflavych konstrukci po strandch grilu musi byt dodrzena minimalni vzdalenost 2 m (78 palci). Neinstalujte zafizeni na hoflavé
podlahy nebo podlahy chranéné horlavymi povrchy, pokud jste neziskali prislusna povoleni a opravnéni od prislusnych
organd. Gril musi byt pfed pouzitim nainstalovan na bezpectném rovném podkladu. Tento spotiehi¢ nesmi byt umistén pod hoflavym
stropem, pfevisem, markyzou, slune¢nikem nebo altanem. Nepouzivejte na terasach ani na jinych hoflavych povrsich, jako je sucha
trava, drevni Stépka, listovy mul¢ nebo dekorativni kiira. Nepouzivejte tento vyrobek ve stanu, karavanu, auté, sklepé, podkrovi
nebo na lodi. Grilujte na volném prostranstvi bez hoflavych material(i, benzinu a jinych hoflavych par a kapalin.

VAROVANI: V piipadé pozaru zpiisobeného tukem uzaviete viko, dokud ohei neuhasne. Na zafizeni nelijte vodu.
Nepokousejte se oheii uhasit. Je vhodné mit na misté hasici pristroj schvaleny pro vsechny tridy (tfida ABC). Pokud dojde
k nekontrolovatelnému pozaru, volejte hasice.

2. Tento gril na devéné uhli nepouzivejte jako pec. Tento vyrobek je urcen pouze pro venkovni pouziti. NepouZivejte jej v interiéru.
NEBEZPECi POZARU: Béhem pouzivani mize dochazet k uvoliiovani horkych uhlika.

VAROVANI: Tento vyrobek se velmi zahiiva. Béhem provozu jej nepremistujte. Pied premisténim se ujistéte, ze ohen je
zcela uhasen a gril je na dotek zcela vychladly.

3. Tento vyrobek se velmi zahfiva a mize dojit k vaznému zranéni. Nikdy nenechdvejte hofici ohen bez dozoru. Béhem
pouZivani udrzujte malé déti a domaci zvifata v bezpecné vzdalenosti. Pfi obsluze grilu se doporucuje pouzivat Zaruvzdorné
rukavice nebo chiapky. NepouZivejte pfislusenstvi, které neni ureno pro pouZziti s timto spotrebicem.

UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ neni doporucen pro déti, osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkusenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod pfimym dohledem nebo vedenim osoby
odpovédné za jejich bezpecnost.

4. Po delsim skladovani nebo nepouzivani zkontrolujte pfed pouZitim, zda zafizeni nevykazuje znamky opotfebeni nebo poskozeni, a
v pfipadé potieby jej vyménte. Pfed pouzitim zafizeni vycistéte. Pokud je gril skladovan venku héhem obdobi dest(i nebo ohdobi s
vysokou vlhkosti, je tfeba jej pfed provedenim jakékoli ddrzby nebo servisu vysusit. Pouzijte kryt grilu, pokud je k dispozici.

VAROVANI: Davejte pozor na hoflavé materialy v budové, udrzujte oheii pod kontrolou, aby nedoslo k jeho piehiati.




Dirazné doporucujeme pouZivat v grilu na dievéné uhli kusové dievéné uhli. Hofi déle a produkuje méné popela, ktery mze
omezovat proudéni vzduchu. NepouZivejte v tomto vyrobku uhli. Dievéné uhli neni soucasti baleni. Nechte dievéné uhli zahfat a
udrzujte ho rozzhavené po dobu nejméné 30 minut pred prvnim grilovanim na grilu na dfevéné uhli. Nezacinejte grilovat, dokud
palivo neni pokryto vrstvou popela.

VAROVANI: K zapalovani nebo opétovnému zapalovani nepouzivejte lih ani benzin. Pouzivejte pouze podpalovace spliiujici
normu EN1860-3. Béhem pouzivani udrzujte vSechny tyto kapaliny v dostatecné vzdalenosti od spotiebice.

Casti grilu mohou byt velmi horké a maze dojit k vaznym zranénim. Odstrante hrnce a panve, kdy? je zafizeni v provozu bez dozory,
aby se snizilo riziko pozaru. VAROVANI! UdrZujte déti a domaci zvifata v bezpecné vzdalenosti.

LIKVIDACE POPELA

Popel by mél byt uloZen v kovové nadobé s tésné priléhajici poklickou. Uzaviena nadoba s popelem by méla byt umisténa na nehoflavé
podlaze nebo na zemi, v dostatecné vzdalenosti od vSech hoflavych materidl(i, az do konecné likvidace. Pokud je popel likvidovan
zakopanim do zemé nebo jinym zplGsobem rozptylen na misté, mél by byt uchovavan v uzaviené nadobé, dokud vsechny uhliky zcela
nevychladnou.

OXID UHLICITY

DodrZujte tyto pokyny, abyste zabranili otravé timto bezbarvym a bez zapachu plynem vas, vasi rodinu nebo jiné osoby:

Poznejte pfiznaky otravy oxidem uhelnatym: bolesti hlavy, zavraté, slabost, nevolnost, zvraceni, ospalost a zmatenost. Oxid uhelnaty
snizuje schopnost krve pienaset kyslik. Nizka hladina kysliku v krvi m0Ze vést ke ztraté védomi a smrti.

Pokud se u vas nebo u jinych osob béhem vareni nebo v blizkosti spotfebice objevi pfiznaky nachlazeni nebo chfipky, vyhledejte
|ékare. Otrava oxidem uhelnatym, kterou Ize snadno zaménit za nachlazeni nebo chfipku, je casto zjisténa prilis pozdeé.

Konzumace alkoholu a uzivani drog zvysuji u¢inky otravy oxidem uhelnatym.

Oxid uhelnaty je obzvlasté toxicky pro matku a dité béhem téhotenstvi, kojence, seniory, kuraky a osoby s problémy s krvi nebo obéhovym
systémem, jako je anémie nebo srde¢ni onemocnéni.
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Nepouzivejte gril v uzavienych a/nebo obytnych
prostorach napi. vdomech, stanech, karavanech,
obytnych vozech, lodich. Hrozi nebezpeci smrtelné otravy
oxidem uhelnatym.
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OBSAH BALENi

1T x GRILADILY

1 x BLISTRS HARDWAREM

1 x  MONTAZNI NAVOD

1 x NAVOD K POUZITI

SPECIFIKACE
MODEL PB500NXC
TYP PALIVA DREVENE UHLI A DREVO
ROZMERY 1018 x 632 x 1077 MM /
40,1 X 24,9 X 42,4 PALCE
HMOTNOST 33,8 KG / 74,5 LB
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Klapka ventilace

Otevrenim ventilacniho otvoru se zvysi proudéni
vzduchu z udirny. Nastavuje se otocenim
ventilacnich jazyckl do oteviené nebo uzaviené
polohy pro vétrani.

Zasuvka na palivovou komoru

Tuto odnimatelnou zasuvku na uhli lze vyjmout z
valce, aby bylo mozné ji po vareni naplnit a vycistit
od popela.

Rukojet komory

Pfesunte gril z jednoho mista na druhé.

Vétraci otvor

Otevrete odvod vzduchu, abyste regulovali vnitini
teplotu v komofe grilu na dfevéné uhli.

Zarazka vika
Grilovaci rosty
Bocni police

Praktické police poskytuji dostatek prostoru pro
pfipravu jidla a jsou vybaveny hacky na grilovaci

naradi.

Vozik s otevienym dnem

Robustni design otevieného voziku je idealni pro
ulozeni grilovacich nastroji a kofeni mimo zem.

O

VARNA
PLOCHA

o 2,502 cm?/
387.8 in?

G 1,001 cm? /
155.2 in?

o 3,503 cm?/
543.0 in?




PROVOZ

NASTAVENI

1. UvSech venkovnich spotfebict maji vnéjsi povétrnostni podminky
velky vliv na vykon grilu a na dobu potfebnou k dokonalé pripravé
pokrmu. Tento spotiebi¢ nesmi byt umistén pod hoflavym
stropem nebo previsem (A). Gril udrzujte v prostoru bez hoilavych
material(i, benzinu a jinych hoflavych par a kapalin.

Vsechny jednotky Pit Boss® by mély byt umistény v minimalni
vzdalenosti 2 m (78 palcii) od hoflavych konstrukci a tato
vzdalenost musi byt dodrzena i béhem provozu grilu. (B)

2. Dily jsou umistény v pfepravnim kartonu, véetné prostoru pod grilem.
Po vyjmuti z ochranného pfepravniho kartonu zkontrolujte gril, dily a
blistrové baleni s hardwarem. Pfed montazi zlikvidujte veskery obalovy
material z vnitfku a vnéjsku grilu a poté zkontrolujte a prohlédnéte
vsechny dily podle montazniho navodu.

Pokud néktera soucast chybi nebo je poskozend, nepokousejte
se gril sestavit. Obratte se na svého prodejce nebo zakaznicky
servis Pit Boss® a pozadejte o nahradni soucasti.

3. Sestavte jednotku podle pokyni v montaznim navodu.

REGULACE TEPLOTY

Grilovani na dievéném uhli je velmi univerzalni. Lze jej pouzit nejen ke grilovani nebo uzeni, ale také k peceni pizzy, chleba,
kolact a susenek. Diky vynikajicim vlastnostem zadrZovani tepla Ize dosahnout a udrzovat poZzadovanou teplotu vafeni pomoci
regulace proudéni vzduchu bocnimi ventila¢nimi klapkami. Otevienim vzduchové klapky, kterd umoziuje pfivod vétsiho mnozstvi
kysliku k ohni, se dfevéné uhli spali na velmi vysokou teplotu a vytvori Zzhavé uhliky. Chcete-li vafit pfi nizSich teplotach, snizte
mnozstvi paliva a nechte klapku otevienou jen na malou vzdalenost, aby byl pritok vzduchu minimalni a teplo v komore se
udrzovalo na maximalni drovni.

Aby gril fungoval spravné, je nezbytna spravna udrzba a ¢iSténi topenisté. Pokud gril nedosahuje poZzadované teploty, zkontrolujte,
zda je zajistén spravny privod vzduchu k palivu a zda neni ucpana klapka. Gril mlze pracovat efektivné po dlouhou dobu,
pokud je k dispozici suché a dostatecné mnozstvi paliva, spravny privod vzduchu a jsou cisté vSechny soucasti pro
vareni.

PRVNI POUZITi (VYPALENI)

Je dulezité provést vypaleni grilu, aby se zbavil viech cizich latek. Chcete-li zapalit prvni ohen:
1. Postupujte podle pokyni pro zapaleni a zapalte gril.

DULEZITE: Pouzijte v tuto chvili jednu hrst dievéného uhli. Nepietézujte zafizeni palivem, protoze by to
zptisobilo prilis vysokou teplotu a roztaveni plsténého tésnéni na viku.

2. Jakmile je dfevéné uhli zapalené, zavrete viko grilu a nechte klapku témér uzavienou. Nechte horet, dokud se
nespotiebuje vesSkeré palivo a ohen neuhasne. To by mélo trvat pfiblizné dvé hodiny.

3. Povychladnuti grilu Ize gril na dfevéné uhli pouzivat jako obvykle.



POSTUP ZAPALENI

Pri vafeni potravin na grilu na dfevéné uhli miizete dosahnout riiznych
vysledkl v zdvislosti na case a teploté. Pro dosazeni nejlepsich
vysledk( si pofizujte zaznamy o co jste vafili, pfi jaké teploté, jak
dlouho jste vafili a jaké byly vysledky. PFisté si recept upravte podle
své chuti. Umistéte venkovni teplomér pobliz mista vafeni. Cviceni
déla mistra.

Teplota varieni je ovlivnéna nasledujicimi faktory:
venkovni teplota, sila a smér vétru, mnozstvi vzduchu
proudiciho pies klapky, kvalita pouzitého paliva, otevieni vika

grilu a mnozstvi pfipravovanych pokrmd.

PFi bézném pouzivani grilu postupujte podle téchto krokd:
1. Otevrete viko grilu (A).

2. Vytahnéte zasuvku ohnisté z jednotky. (B)

3. Na rost v téle grilu polozte srolované noviny a nékolik kostek
podpalovace nebo pevny podpalovac. Poté na noviny nasypte
dvé az tfi hrsti dfevéného uhli ve tvaru hory (C).

UPOZORNENI: Nepouzivejte benzin, technicky lih, zapalovaci

kapalinu, alkohol nebo jiné podobné chemikalie pro zapaleni

nebo opétovné zapaleni.

4. Otevrete klapku pfivodu vzduchu naplno, aby byl zajistén
maximalni pritok vzduchu. (D)

5. Zapalte noviny a kostky podpalovace pod zasobnikem na dievéné
uhli pomoci zapalovace s dlouhym hrotem nebo bezpecnostnich

zapalek. (E)
POZNAMKA: Lze také pouzit elektricky zapalova¢ uhli.
6. Jakmile se uhli zapali, zasunte zasuvku ohnisté do téla grilu (F).

7. Zaviete viko grilu. Po 10 minutach plameny uhasnou a okraje uhli
zSednou. Sledujte teplotu na viku grilu. Nechte gril pfedehfat a

uhli pokryjte bilym popelem, coz znamena, Ze dosahlo maximalni
teploty. (Q)

POZNAMKA: Doporucujeme, abyste po zapaleni uhli
neprohrabavali ani je neotaceli. To umozni, aby uhli horelo
rovhomérnéji a efektivnéji.

8. Po dokonceni predehiivani mizete zacit s vafenim! Nastavte
klapky tak, aby do grilu proudilo vice nebo méné vzduchu, a
dosahnéte tak poZzadovaného teplotniho rozsahu (H).

UPOZORNENI: P#i manipulaci s varnymi plochami pouzivejte
pouze zaruvzdorné rukavice.




DOPLNOVANI PALIVA

Pokud potrebujete delsi dobu vareni (napf. pfi peceni vétsiho kusu
masa nebo pomalé uzeni), méze byt nutné pfidat béhem vareni na
gril vice kusového uhli grilu béhem vareni.

Postupujte podle téchto krok(, abyste bezpecné pridali vice paliva
do grilu:
1. Vytahnéte zasuvku topenisté z boku grilu. (A).
DULEZITE: Gril bude velmi horky a maze dojit k vaznému
zranéni. Vzdy pouzivejte zaruvzdorné rukavice, klesté s
dlouhou rukojeti nebo kuchynské rukavice.
2. Pomoci klesti s dlouhou rukojeti pfidejte k zapalenému uhli nové
kusy dfevéného uhli. (B)
Uhli nerozprostirejte po celé topenisté, ale naskladejte nové
uhli na hofici uhliky.
3. Otevrete klapku naplno, aby se k novému uhli dostalo co nejvice
vzduchu (C).

POZNAMKA: Teplota se miize mirné snizit v dasledku pfidani
nového paliva, ale jakmile se nové uhli zapali, rychle se
zvysi.

4. Jakmile se nové uhli zapali, nastavte klapky podle potfeby a
pokracujte v pouzivani. (D)

DULEZITE: Nepouzivejte k zapaleni nebo rozhoteni ohné
ve grilu lih, benzin, benzin, kapalinu do zapalovaci ani
petrolej. Nepokousejte se také pridavat dalsi podpalovac
do jiz hoticiho ohné nebo na horky rost. Mohlo by dojit ke
zranéni.




HORKE UZENI

Forma vareni zndma jako horké uzeni se vyznacuje delsi dobou vareni
pFirozenéjsi chut pripravovanych pokrmd. Uzeni potravin dfevénymi
Stépkami zméni svétlé maso a driibez na rlzové, zatimco tmavsim
kusdim masa doda rdzovy pruh. RiZovy pruh (po uzeni) se nazyva
koufovy prstenec a je velmi cenén outdoorovymi kuchafi.

Pro dosazeni nejlepsSich vysledkii nechte maso po upeceni
odpocinout. Tim se pfirozené stavy vrati zpét do masovych
vlaken, coz zajisti mnohem stavnatéjsi a chutnéjsi kus masa.
Doba odpocinku miize byt od 3 minut az do 60 minut, v zavislosti
na velikosti masa.

Postupujte podle naseho privodce uzenim riznych druhd bilkovin. Je
dalezité si uvédomit, Ze pouhym pohledem nelze urcit, zda je maso
hotové. Nejlepsi zplsob, jak zjistit vnitini teplotu pfipravovanych
potravin, je pouziti teploméru na maso nebo teploméru Pit Boss®
Meat Thermometer.

Uzitecné tipy:
Maso uzavie své vlakna poté, co dosahne vnitini teploty 49 °C

/ 120 °F, proto je nejlepsi zacit uzeni s masem, které je studené
nebo velmi studené pred vloZenim do grilu.

Mezi potravinami na kazdé drovni grilu nechte volny prostor,
aby teplo mohlo spravné proudit. Potraviny na preplnéném
grilu budou vyzadovat delSi dobu vareni. K obraceni masa
pouzijte klesté s dlouhou rukojeti a na mékci potraviny, jako je
ryba a syr, pouzijte Spachtli. Pouziti propichovaciho nastroje,
jako je vidlicka, propichne maso a umozni Unik Stavy.

nejvhodné;jsi pro dlouhé uzeni, protoZe tuky se rozpoustéji a
dodavaji masu stavnatou uzenou chut.

Zacnéte s malym kusem veprové plece, kterd je levna a
jednodussi na pripravu, a poté prejdéte k vétSim kustm,
jako je hovézi hrudi a zebra.

Svickova a libové pecené vyzaduji vétsi pozornost, protoze
maso rychleji vysycha. U méné tucnych druhd masa dbejte na
to, aby se béhem uzeni pridavala dalsi tekutina (stfikejte ji na
potraviny). Tekutiny jako ovocny dzus, jablecny ocet, vino nebo
pivo mohou masu dodat jemnou, ale chutnou prichut.

Omacky na bazi cukru je nejlepsi nanaset az ke konci vareni, aby
nedoslo ke vzplanuti.

DRUH MAS

DRUBEZ

Krocan (cely)
Kure (celé)
Stehna, prsa

Drobni lovni ptaci

Kachna

VEPROVE

KONECNA VNITRNI
TEPLOTA DRUBEZ

74 °C
74 °C
74 °C
74 °C
74 °C /165 °F

Sunka (celd)
Pecené
Svitkova

Zebra

Zebirka

Blcek (rameno)

HOVEZi

71°C/ 160 °F
74 °C /165 °F
82°C/180 °F
88°C/190 °F
88 °C/190 °F
90-98 °C/195-210 °F

Prime Rib
Svickova
Pecené
Zebra
Hovézi hrudi

DIVOKA ZVERINA

57 °C

60 °C

63 °C /145 °F

79 °C /175 °F

90-98 °C/195-210 °F

Svickova
Pecené

MORSKE PLODY

Filety
Losos (cely)
Humr

74 °C /165 °F
74 °C /165 °F

63 °C /145 °F
63 °C /145 °F
63 °C /145 °F




VYPNUTI

Pro bezpecné vypnuti grilu postupujte podle téchto pokynd:
1. Zavrete viko grilu (A). Prestaite pfidavat palivo.

2. Zcela uzaviete klapku a nechte ohen pfirozené uhasnout
kvili nedostatku kysliku. (B)

DULEZITE: K haseni uhli nepouzivejte vodu, protoze by to
mohlo gril poskodit.

V pfipadé pozaru zplsobeného tukem opatrné vyjméte jidlo z grilu,
zavrete viko grilu a uzaviete klapku, aby se ohen udusil. Topenisté a
télo grilu vydrzi extrémni teplo bez poskozeni.

10

PORIDTE §| >
PROFESIONALNI
NASTROJE

Prozkoumejte Sirokou Skalu grilovacic
doplnka, které jsou k dispozici v
nasem internetovém obchodé
pro vsechny drovné
vareni.




PECE A UDRZBA

Kazdy gril Pit Boss® vam pii minimalnim cisténi poskytne mnoho let
chutnych grilovani. Pfi udrzbé grilu postupujte podle téchto tip(:

Vnitrek grilu
Pomoci kartace na cisténi grilu odstraite zbytky jidla nebo
usazeniny z rostd (A). Pozary zplisobené tukem vznikaji v dasledku
nadmérného mnozstvi necistot napadanych na varné soucasti
grilu. Nejlepsi je cistit rosty kratce po vareni, dokud jsou jesté
teplé. Pro dlkladnéjsi ¢isténi vyjméte rosty z grilu a pouzijte Cistici a
odmastovaci prostiedek Pit Boss®

Zaschlé zbytky potravin seskrabnéte nylonovou skrabkou a po
nékolika pouzitich otfete tepelny deflektor, topenisté a télo grilu
(B). Velmi uzitecny je také kuchynsky kartac.

Vyjméte zasuvku topenisté a vysypte vychladly popel do odpadu.
Q)

Bocni police

Po pouziti kazdou polici otiete (D). K odstranéni mastnoty pouzijte
teplou mydlovou vodu. Nepouzivejte cistici prostfedky na
trouby, abrazivni Ccistici prostiedky ani abrazivni Ccistici
houbicky, protoze by mohly poskodit povrch bocnich polic.

Vnéjsi cast grilu
Po kazdém pouziti otfete vnéjsi cast grilu (E). K odstranéni mastnoty
pouzijte teplou mydlovou vodu. Nepouzivejte cistici prostfedky na
trouby, abrazivni Cistici prostfedky ani abrazivni cistici
houbicky.

PREHLED UDRZBY GRILU

Polozka CETNOST CISTENI METODA CISTENI

Klapky Podle potieby Otrete hadiikem a mydlovou vodou

Grilovaci rosty Po kazdém grilovani Spalte prebytecné zbytky, vycistéte kartacem na cisténi grilli
Télo grilu (vnéjsi ¢ast) Po kazdém grilovani Otrete hadiikem a mydlovou vodou

Ohnisté, télo grilu Kazdé 2-3 grilovani Zahfrejte na 260 °C/ 500 °F po dobu 30 minut, seSkrabnéte,
(vnitrek) vykartacujte, vysajte popel a prebytecné necistoty mokrym/

suchym vysavacem
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RESENi PROBLEMU

Spravné Cisténi, udrzba a pouzivani Cistého, suchého a kvalitniho paliva zabrani béznym provoznim problémdm. Pokud
vas gril Pit Boss® nefunguje spravné nebo méné ¢asto, mohou byt uzitecné nasledujici tipy pro rfeseni problémd.

VAROVANI: Pied otevienim nebo demontazi jakychkoli ¢asti za icelem kontroly, Gdrzby, ¢isténi nebo servisu se
vzdy ujistéte, ze je gril zcela vychladly.

PROBLEM
PRICINA RESENI
______________________________________________________________________________________________________________________________|
Uhli se nezapali Nedostatecny privod Nastavte klapku tak, aby byl pfivod vzduchu zcela otevieny a zajistil maximalni proudéni
vzduchu vzduchu k uhli. Ujistéte se, ze se v grilu nehromadi popel a Ze neni ucpany. V pfipadé
potieby postupujte podle pokyn( pro péci a tdrzbu. Pokud chcete dosahnout vysokych
teplot, oteviete viko grilu, aby se k ohni dostalo vice kysliku.

Nedostatek paliva Zkontrolujte rost na dfevéné uhli, zda je hladina paliva dostatecna. Pridejte nékolik kostky
podpalovace nebo pevné podpalovace, aby se uhli Iépe zapalilo. Doporucené mnozstvi
drevéného uhli je maximalné 1,0 kg / 2,2 Ib na jedno zapaleni.

Gril je prilis Prilis velky pritok vzduchu Nastavte klapku tak, aby se snizil prtok vzduchu k uhli. Pokud je otevreny, zaviete viko
horky grilu, aby palivo uhaslo v dlsledku mensiho mnozstvi/nedostatku kysliku.

Prili§ mnoho paliva Pro vareni pfi nizké teploté pouzijte pfi zapalovani grilu méné paliva. Opatrné pomoci klesti
s dlouhou rukojeti odstrante ¢ast paliva z uhlikové misky a viozte je do kovové nadoby s
tésné priléhajici poklickou, aby popel zcela vychladl.

Gril neni Zvyste proudéni vzduchu Nastavte klapku tak, aby byl pfivod vzduchu vice otevieny a zvysil se pritok vzduchu k

dostatecné uhli. Ujistéte se, Ze v ohnisti neni nahromadény popel ani zadné prekazky. V pripadé

horky potieby postupujte podle pokyn( pro péci a tdrzbu. Pokud chcete dosahnout vysokych
teplot, oteviete viko grilu, aby byl pritok vzduchu k uhli maximalni.

Nedostatek paliva Pro vareni pfi vysokych teplotach pouzijte vice paliva. Pfi zapalovani uhli vlozte do grilu
vice paliva, ale zajistéte, aby mezi kousky uhli zlistalo dostatek prostoru pro proudéni
vzduchu. Pri doplnovani paliva do grilu postupujte podle pokynt pro dopliovani paliva.

Vzplanuti Gril je pfilis horky Pri pripravé velmi mastnych pokrm( (napf. kurete, pizzy, hamburgerd) udrzujte teplotu pod

vareni dojde k pozaru tuku, opatrné vyjméte jidlo z grilu, zavrete viko grilu a uzaviete
klapku, aby se ohen udusil nedostatkem kysliku.

Usazovani tuku Postupujte podle pokynil pro péci a udrzbu.
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OBCHODNI PODMINKY

Grily Pit Boss® (,,Pit Boss®"), maji 2 letou zaruku na vady a zpracovani viech dilCi a 2 letou zaruku na elektrické
komponenty tohoto produktu. Vyrobni spole¢nost zarucuje, Ze vSechny dily nebudou mit za normalniho pouzivani a
podminek vady materialu a zpracovani po dobu pouZivani a vlastnictvi plvodniho kupujiciho.

Na tento produkt se nevztahuje Zadna dalSi ani dodate€na zaruka.
Tato zaruka se nevztahuje:

* pokud neni mozné predlozit doklad o koupi nebo po uplynuti zaru¢ni doby.

* na poskozeni nebo vady zpUsobené opotiebenim, jako jsou Skrabance, promackliny, vrypy, odstipnuti nebo drobné
kosmetické praskliny. Tyto estetické zmény produktu neovliviuji jeho funkénost.

« pokud vas vyrobek nebyl instalovan, provozovan, Cistén a udrzovan v prisném souladu s pFilozenym navodem k obsluze.
Zaruka se nevztahuje na poskozeni nebo rozbiti zplisobené nespravnym pouzitim, nespravnou manipulaci nebo
Upravami na miru.

* rezivéni nebo oxidaci, pokud nedojde ke ztraté strukturalni integrity soucasti grilu. I pfi pouziti materiald, které odolavaji
rezivéni, mohou byt ochranné povlaky naruseny rlznymi latkami a podminkami, které vyrobce nemuze ovlivnit. Mezi
latky, které mohou ovlivnit kovové povlaky, patfi vysoké teploty, nadmérna vihkost, chlér, primyslové vypary,
hnojiva, pesticidy na travniky a sul.

* na Skody nebo vady vzniklé béhem komeréniho pouZiti, pronajmu nebo jakéhokoli pouziti, pro které neni vyrobek urcen.
* na Skody nebo vady presahujici cenu vyrobku.
+ na Skody nebo vady zpUsobené servisem nebo opravou produktu neopravnénym prodejcem spolecnosti Pit Boss®.

B&hem zarucni doby se spolecnost zavazuje poskytnout nahradu za vadné a/nebo nefunkéni soucasti a nebude Uctovat
naklady na opravu ani vyménu dilG vracenych s predplacenym postovnym, pokud se pfi prohlidce zjisti, Ze jsou dily vadné.

Vyrobni spole¢nost a distributor znacky Pit Boss neprebira odpovédnost, pravni ani jinou, za ndhodné nebo nasledné
Skody na majetku nebo osobach vzniklé v disledku pouzivani tohoto produktu béhem zarucni doby nebo po ni. Veskeré
zaruky vyrobce jsou zde uvedeny a vici vyrobci nelze uplatnit Zadny narok na jakoukoli zaruku nebo prohlaseni. Nékteré
staty neumoZznuji vylouceni nebo omezeni ndhodnych nebo naslednych skod ani omezeni implicitnich zaruk, takZe se na
vas omezeni nebo vylouceni uvedenad v této omezené zaruce nemusi vztahovat. Tato omezend zaruka vam poskytuje
specificka zakonna prava a mizete mit i dalsi prava, ktera se v jednotlivych statech lisi.

Pit Boss vylucuje jiné naroky zakaznika, nez ty, které¢ jsou vyslovné uvedeny v téchto zaruénich ustanovenich, pokud neexistuje

povinny zakonny zavazek nebo ruceni. ZvIasté to plati i pro naroky na nahradu $skody z diivodu nesplnéni, nahrady naslednych skod v

souvislosti s vadou, uslého zisku a Skod pfi preprave, které nebyly nahlaseny prodejei ve Thité 30 dnd po obdrzeni produktu.
Produkty Pit Boss se neustale dale vyviji. Zmény produktd se proto mohou uskute¢nit bez predchoziho oznameni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nahradni produkt.

Provedenim zaru¢niho plnéni se neprodluzuje zaruka, ani nezacne zaruka bézet od zacatku.

Vyménéné dily piechazi do vlastnictvi PB.

Pii vyméné produktu zacina zarucni doba od zacatku.

Spolecnost Pit Boss a distributor David Luzny udime-grilujeme nenese odpovédnost za zadné zvlastni, nepiimé ¢i nasledné skody.

Spolecnost Pit Boss neopraviiuje zadné osoby ¢i spole¢nosti k prebirani jakychkoliv zavazkl ¢i odpovédnosti v souvislosti s instalaci,

pouzivanim, odstraiovanim, vracenim ¢i nahradou jejich zafizeni.
Ani spole¢nost udime-grilujeme, ani autorizovany prodejce Pit Boss nepfijimaji odpovédnost za nahodné nebo nasledné skody na

majetku nebo osobach zptisobené pouzivanim tohoto produktu. At uz je vici spoleénosti udime-grilujeme uplatnén narok na zakladé

poruseni této zaruky nebo jakéhokoli jiného typu zaruky vyjadiené nebo predpokladané zakonem, vyrobce v zadném piipadé nenese
odpovédnost za zadné zvlastni, neptimé, nasledné nebo jiné skody jakékoli povahy, které by presahovaly smysl ptivodniho nakupu
tohoto produktu. Veskeré zaruky vyrobce jsou uvedeny v tomto dokumentu a nevznika viéi vyrobcei zadné naroky na jakoukoli
zaruku nebo zastoupeni.
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OBJEDNAVKY NAHRADNI DILY
Chcete-li objednat nahradni dily, kontaktujte mistniho distributora Pit Boss.

KONTAKTUIJTE SLUZBY ZAKAZNIKU

Pokud mate jakékoli dotazy nebo problémy, obrat'te se na zékaznicky servis, od pond¢€li do patku, 8:00 - 17:00 hod. tel: +420 739 201
310

David Luzny

Obchodni zastupce a rozvoz zbozi po Ceské republice
UDIME-GRILUJEME.CZ

Tel: +420 732 779 911

Za Plumlovskou 3614

Prostéjov 796 04

ICO: 75672201 DIC: CZ8208093498

E-mail: da.wa@seznam.cz

SKLAD:

Hlavni centralni sklad: Za Plumlovskou 3614 Prost&jov 796 04
Tel: +420 739 201 310

email: info@udime-grilujeme.cz

REGISTRUJTE SV0J GRIL

Zaregistrujte sviij produkt za méné nez minutu a ziskejte rychly a
snadny pristup k plisobivé sbirce znalosti o vareni.

Vase registrace (doklad o nakupu) vam zajisti nejlepsi zarucni servis pro
vas produkt. V nepravdépodobném pripadé, Ze by doslo k bezpecnost-
nim problémim, je to nas rychly zpisob, jak vas informovat.

MODEL  PB500NXC
SERIOVE CiSLO
DATUM NAKUPU

ZAKOUPENO U
(AUTORIZOVANY PRODEJCE)

ZAKAZNICKA PODPORA

Mate-li jakékoli dotazy nebo pfipominky tykajici se vaseho produktu, nas ochotny tym zdkaznické podpory vam rad
pomuize. Nez se obratite na zakaznickou podporu, pfipravte si prosim své registracni udaje.

mb:») ey @

TELEFON ZIVY CHAT APLIKACE
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Pridejte se ke sprauvné likvidaci, E KQOKQ M
obnové a recyklaci uyrobku s elektitaiin
kolektivem Ekokom a Elektrowin <~~~/ "5~

Vazeni zakaznici, vzhledem k tomu, ze vstoupil v G¢innost novy zakon o vyrobcich s ukoncenou zivotnosti
ode dne 1. ledna 2021, dovolujeme si Vas jako zakazniky pro pfrehlednost informovat podle zakona o vyrob-
cich s ukoncenou zivotnosti o zplsobu zajistovani zpétného odbéru, kterym byl v prislusné ¢asti pIné nahra-
zen zakon €. 185/2001 Sb., o odpadech a o zméné nékterych dalSich zakon(, ve znéni pozdéjsich predpist
(dale jen ,zakon o odpadech”).

Nase spole¢nost David Luznj Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04, ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498
bude své povinnosti vyrobce elektrozarizeni v plném rozsahu plnit, zejména pak povinnost hradit pfislusny
recyklacni prispévek, prostrednictvim kolektivniho systému Elekrowin i Ekokom, za veskera elektrozarizeni
a materialy uvedené na trh v Ceské republice.

ELEKTROWIN A.S. MICHELSKA 300/60 140 00 PRAHA L CESKA REPUBLIKA
Evidencni cislo kolektivniho systému: KH001/05-ECZ

a
EKO-KOM, a.s. Na Pankraci 1685/17 140 21 Praha &

Kolektivni systém Elektrowin a Ekokom ma v ramci Ceské republiky vybudovanou mimoradné hustou sit'
sbérnych mist a sbérnych nadob, kde mohou spotrebitelé bezplatné odevzdat vyrazené elektrospotrebice a
recyklacni materialy nami uvadéné na trh.

netové adrese www.elektrowin.cz, www.ekokom.cz a ve verejné pristupném registru mist zpétného odbéru
vedenym Ministerstvem Zivotniho prostfedi na internetové adrese IWIMIAL.IMZP.CE.

VVeSkeré poplatky za prislusny recyklacni prispévek za elektrozafizeni uvidite u samostatného ddaje na da-
novém dokladu podle zakona o dani z pfidané hodnoty.

U kazdého naseho prodejce elektrozarizeni uré¢enych k pouziti v domacnostech, u néhoz nebylo zfizeno ve-
fejné misto zpétného odbéru a ktery nema povinnost zajistit zpétny odbér odpadnich elektrozarizeni v misté
prodeje, ma umisténé viditelné a citelné ve svém prodejnim misté informaci o tom, kde Ize odpadni elek-
trozarizeni pochazejici z domacnosti odevzdat ke zpétnému odbéru na dizemi obce, méstské casti nebo
méstského obvodu podle mista prodeje.

Informujte se u svého prodejce. " ;‘ tl ;‘ ‘I ;‘ ‘I ;.
Ridte se prosim znackami na daném vijrobku:  papiR SKLO ELEKTRO KOV
Prispéjete tak ke spravné likvidaci, obnoveé a recyklaci vyrobku.
Dékujeme VVam

David Luzny

Plumlovska 3614, Prostéjov 796 04

ICO: 756 72 201, DIC: CZ8208093498

V/yhradni dovozce znacek : Bradley Smoker, Borniak, Pitboss, Louisiana grills,
SmooKing, Nexgrill.




